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Bourgogne Aujourd’hui N°160 
Spécial millésime 2020 
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Tim Atkin, Christy Canterbury MW 
Spécial Bourgogne millésime 2020 

 

 

 

 

Top 25 des producteurs de la Côte 
Chalonnaise : 

 

Les notes 
 

• Mercurey rouge village « Clos de Touches » 2020 : 88 

• Mercurey rouge 1er cru « En Sazenay » 2020 : 91 

• Mercurey rouge 1er cru « Les Vellées » 2020 : 90 

• Mercurey rouge 1er cru « Clos du Roy » 2020 : 93 
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Vinous Media, Bill Nanson 
Spécial Bourgogne millésime 2020 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Magazine 

Wine advocate 

The genial Manu Bautista's small winery in the hamlet of Touches is one of the Côte Chalonnaise's finest estates, 

and I encourage readers wishing to encounter red and white Mercurey at its most gourmand and seductive to 

seek out his wines. Emphasizing that everything follows from the quality of the raw materials, Bautista harvests 

by hand in small cases. Whites are vinified without stirring, the naturally rich wines of Mercurey having, he 

contends, no need for supplemental "fat" from the lees. Reds see long cuvaisons with temperatures kept in the 

mid-80s Fahrenheit to preserve the expression of fruit. Élevage then takes place in barrels and demi-muids 

exclusively derived from—and made to measure by—the talented Stéphane Chassin, whose Rully cooperage 

supplies many of the region's best addresses. Topping up is meticulous, and Bautista's attention to detail will be 

evident to anyone who visits his cellars. The results speak for themselves: supple, fragrant reds bursting with 

vibrant fruit that entirely conceals their velvety tannins and precise, flavorful and harmonious whites. In short, 

Bautista is one of a small handful of producers that demonstrates just what is possible when Mercurey's terroirs 

are lavished with the same attention devoted to their more famous Côte d'Or counterparts. The 2020s at this 

address are worth successors to the 2019s, exemplifying all the charm and immediate appeal of the Bautista 

style. 

• Aromas of pear, crisp yellow orchard fruit, freshly baked bread and vanilla pod introduce the 

2020 Mercurey 1er Cru En Sazenay Blanc, a medium to full-bodied, satiny white with bright 

acids and a fleshy core of fruit, concluding with a long, nutmeg-inflected finish. 91/100 

• Matured in 300-liter barrels, the 2020 Mercurey 1er Cru Les Vellées Blanc delivers aromas of 

lemon oil, white flowers, nutmeg and freshly baked bread, followed by a medium to full-

bodied, ample and satiny wine that's textural but chiseled, with racy acids and a long, mineral 

finish. 92/100 

• Marked by a touch of youthful reduction, the 2020 Bourgogne Pinot Noir unwinds in the glass 

with scents of plums and spices. Medium bodied, supple and fleshy, a short decant or a few 

years' bottle age will see it deliver its best. 88/100 

• Offering up aromas of sweet cherries, raspberries, baking spices and classy new oak, Bautista's 

2020 Mercurey Vieilles Vignes is medium to full-bodied, ample and fleshy, with supple tannins, 

succulent acids and a typically sensual, enveloping profile. This pleasure-bent red will offer 

delicious drinking out of the gates. 91/100 

• Another charmer, the 2020 Mercurey Clos des Touches wafts from the glass with scents of 

raspberries and plums mingled with peony, raw cocoa and spices. Medium-bodied, supple and 

fleshy, with powdery tannins, lively acids and a saline, penetrating finish, it's one of the more 

fine-boned, elegant wines in the range. 92/100  

• Aromas of sweet cherries, wild berries, spices, peonies and raw cocoa preface the 2020 

Mercurey 1er Cru En Sazenay, a medium to full-bodied, ample and fleshy wine framed by lively 

acids and beautifully refined tannins. Bright and sensual, its generous core of fruit and melting 

tannins exemplify Bautista's gourmand style.  92/100 

• From vines planted in the immediate aftermath of the Second World War, Bautista's 2020 

Mercurey 1er Cru Les Vellées offers up scents of red berries, coniferous forest floor, rose petals, 

sweet spices and bitter chocolate. Medium to full-bodied, supple and velvety, with a layered 

core of fruit and ripe structuring tannins, it's a fine follow-up to the brilliant 2019. 93/100 

• The brilliant 2020 Mercurey 1er Cru Clos du Roy unfurls in the glass with a deep bouquet of 

dark berries, cherries, musky spices and rose petals. Medium to full-bodied, ample and 

seamless, it's rich and fleshy, with a layered core of fruit, lively acids and a long, saline finish. 

As ever, this is the most serious and age-worthy wine in the range. 93+/100 



Magazine 

La Revue du vin de France 
Le Guide Vert 2023 
 

 

 

Le domaine familial de Manu Bautista et ses 11 hectares de vignes excellent sur les terroirs de 

Mercurey depuis 1997. Epaulé par son jeune neveu Anthony, il élabore des vins profonds, au 

fruit d’une grande concentration et pureté. Nous avons décelé un rare équilibre où le fruit et 

le terroir s’exprime de concert. Blancs et rouges brillent par des choix justes de maturité et des 

élevages majoritairement bien gérés. Le boisé est au service du vin et pas l’inverse. Ces beaux 

terroirs de premiers crus illustrent à la perfection le talent de ce vigneron prometteur. 

 

Les vins : des deux blancs nous préférons Les Vellées, issu d’une vigne de 1941, riche, ample 

et racé, au boisé fin. La série des mercureys en rouge séduit par son homogénéité. Vieilles 

Vignes rappelle les cerises burlat, son élevage s’intègre. L’équilibre est déjà acquis mais il 

mérite un temps de garde. En Sazenay hausse le ton, exprimant une bouche tout en chair et 

en minéralité. Il franchira la barre des dix ans. Les Vellées impressionne par sa carrure : frais, 

mûr, racé, avec un boisé très bien géré. Clos du Roy éblouit par la pureté de son fruit dès 

l’ouverture. Intensément mûr et velouté, il dévoile une grande amplitude et de la fraicheur au 

palais. C’est le vin qu’il vous faut en magnum !  

 

Les notes 

  
• Mercurey blanc 1er cru « En Sazenay » 2020 : 91 

• Mercurey blanc 1er cru « Les Vellées » 2020 : 92 

• Mercurey rouge village « Vieilles Vignes » 2020 : 90 

• Mercurey rouge 1er cru « En Sazenay » 2020 : 92 

• Mercurey rouge 1er cru « Les Vellées » 2020 : 92 

• Mercurey rouge 1er cru « Clos du Roy » 2020 : 94 
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La Revue du vin de France N°655 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Guide annuel  

Guide Hachette des vins 2023  

 

 

 

 

 

Manuel Bautista exploite depuis 1997 la propriété (10ha aujourd’hui) de sa belle-

famille, les Tupinier, vignerons à Mercurey depuis 1770. Une affaire de négoce a 

été crée pour l’achat de raisins de la Côte chalonnaise et de la Côte de Beaune. 

 

Mercurey rouge 1er cru « Clos du Roy » 2020  

Fidèle au rendez-vous du Guide, le domaine signe un beau 1er cru, très représentatif de 

l’appellation : robe intense, couleur bigarreau, large palette aromatique boisée et fruitée, 

bouche suave, ample et bien équilibrée, avec des tannins soyeux en soutien. Tout indiqué pour 

un bœuf bourguignon.      2025-2032 

 

Mercurey rouge 1er cru « Les Vellées » 2020  

Ce vin plaît pour son nez fin de petits fruits rouges et pour sa bouche tout en rondeur, stimulée 

par une pointe d’amertume qui lui permettra de bien vieillir.      2024-2028 
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Le Figaro  
 

 

 

 

 

 


