
 

 

 

 

 

      MERCUREY BLANC VILLAGE 

        CUVEE MARIE-CHRISTINE 
 

 

DESCRIPTION DU VIN 

Ce Vin est issu d’une surface de 50 ares de vignoble.  

 

Sol : Argile, calcaire   

Exposition : Sud 

Âge de la vigne : 50 ans  

Rendement : 52 hl/ha 

Production : 3 500 bouteilles 

 

NOTES DE DE GUSTATION 

Vin fruité et frais, arômes de nectarine, de citron, des notes sablées et une fin de 

bouche saline. 

À consommer sur de la terrine de poisson, des coquilles Saint-Jacques… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

30 ter, Rue du Liard, 71640 Mercurey – France 
Téléphone : 03 85 45 26 38 - Mail : tupinier.bautista@wanadoo.fr 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

Vinification : Vendanges manuelles, 

pressurage grappes entières, léger 

débourbage. Fermentation alcoolique et 

malolactique en fûts. Elevage de 12 mois 

en fûts de chêne de 228L, 20% fûts neufs 

(fûts d’un et deux vins). 
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